
Spumantele din colecția Pur Varietal sunt

create dintr-un singur soi de struguri,

pentru a reda puritatea gustului

și a aromelor naturale. Vinificate prin

metoda Charmat și maturate îndelung

pe levuri, acestea capătă finețe,

prospețime și o textură elegantă. 

Cu un stil proaspăt, elegant și ușor

de savurat, gama aduce în prim-plan

simplitatea sofisticată: un soi, o aromă

pură, o emoție de neuitat. 
ASOCIERE CULINARA:
Ideal ca aperitif răcoritor sau alături de brânzetiri tip Brie,
Camembert, pește, fructe de mare, pui la grătar, deserturi ușoare

PREMII:
Medalie de Bronz, Decanter Wine World Awards, 2026
Medalie de aur, Berliner Wine Trophy, 2025
Medalie de argint, Concours Mondial du Bruxelles, 2025
Medalie de argint, Mundus Vini, 2025

SOI DE STRUGURI:
Pinot Grigio 100%

REGION: 
Peresecina (Centru)

VINIFICARE: 
Metoda Charmat.
Fermentare 30 de zile în vase de inox la temperatura controlată.
Maturarea pe levuri timp de 60 de zile

ASPECT:
Roz Pal.
Perlaj fin și persistent

GUST:
Echilibru perfect între prospețimea fructelor
de vară și aciditate vivace

SPECIFICATII:  
Dosage 5,5 g/litru; alc 12%

PINOT GRIGIO EXTRA BRUT
VINTAGE: NV

%

AROMA:
Fructe roșii și fructe de pădure cu o tentă de note citrice
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